Tortchen Tértchen
Hergestellt bei

Pure Blue, Tartelette Tértchen 94.000155

Rezept Gruppe Kennung

Deklaration

Blaubeercremeux (Heidelbeeren, Hiihnerei, Hiihnereigelb, Zucker, Rindergelatine, Neutrale Saure (Wasser,
Sauerungsmittel Zitronensaure)), Blaubeergelee Pure Blue (Heidelbeeren, Zucker, Geliermittel Pektin, Neutrale
Saure (Wasser, Sauerungsmittel Zitronensaure)), Aufschlagganche, Vanille (Pelikan) (Sahne, weilse Kuvertiire
(Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Emulgator Sojalecithin, Vanilleextrakt), Rindergelatine, Vanille),
Tarteletteschale, hell (Mandelmiirbeteig, hell [Weizenmehl, Puderzucker, Butter, Margarine (Salz, pflanzliche Ole
und Fette (Palm, Raps), Wasser, Emulgator Mono und Diglyceride von Speisefettsauren, Zitronensaftkonzentrat,
naturliches Aroma), Hiihnerei, Mandeln, Salz]), Mandelbiskuit (Hiihnerei, Hiihnereiwei8, Mandeln,
Puderzucker, Zucker, Weizenmehl, Butter), Heidelbeeren, Bliten getrocknet, bunt Sosa

Allergene

Enthalt Gelatine (Halal), glutenhaltigem Getreide (Weizen), Ei, Milch, Schalenfriichte (Mandeln)
Kann Spuren von Schalenfriichte (Haselnlsse, Walnilisse, Cashewniisse, Pekannlisse, Paraniisse, Pistazien,
Macadamianusse / Queenslandnisse) enthalten

Zusatzstoffe

Emulgatoren

Nahrwerte

Energie kJ 907,60 (kJ/100g
Energie kcal 216,90 |kcal/100g
Fett 11,30 |g/100g
davon:

- gesattigte Fettsauren 6,00 |g/100g
Kohlenhydrate 23,50 |g/100g
davon:

- Zucker 18,10 |g/100g
Eiweiss 3,90 |g/100g
Salz 0,10 |g/100g
Brennwert kJ 882,50 (kJ/100g
Brennwert kcal 211,00 |kcal/100g

Verkaufsinfo

Haltbarkeit Zu verkaufen bis (in Tagen): |1 Lagerung: Abgedeckt bzw. im Karton optimalerweise bis zum
Min. haltbar bis (in Tagen): |0 Verzehr im Kuhlschrank.

[] Klimaschrank

[] Kanhlvitrine

[ Tiefkuhischrank

[J Ungekiihit

Verbrauchshinweise fiir den Kunden: Fir den gréRtmaoglichen Genuss: 30 Minuten vor dem Verzehr aus dem
Klhlschrank nehmen, damit es Raumtemperatur erreicht.
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Verkaufsgewicht Stiick

166,569
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