Tortchen Tértchen
Passion White Chocolate, Moussetorte Hergestellt bei
(16cm)

Rezept

Torten 96.00007
Gruppe Kennung

Deklaration

Weilles Schokomousse (Sahne, wei3e Kuvertiire (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Emulgator
Sojalecithin, Vanilleextrakt), Vollmilch, Hihnereigelb, Zucker, Rindergelatine), Passionsfruchtkerne
(Passionsfrucht, Vollmilch, Sahne, Zucker, Rindergelatine, Verdickungsmittel Xanthan), Kokosdacquoise
(Kokosnuss, Huhnereiweifl3, Puderzucker, Zucker), Passionsfruchtnappage (Wasser, Zucker, Passionsfrucht,
Geliermittel Pektin, Verdickungsmittel Xanthan), gemischte Friichte, Randplatten, weil3 (wei3e Kuvertire (Kakao
29% mindestens) (Zucker, Kakaobutter, Magermilchpulver, Emulgator Sojalecithin, Milchfett, natirliches
Vanillearoma), WeilRe Kuvertire (Kakao 34% mindestens) (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver,
Magermilchpulver, Emulgator Sojalecithin)), Macaronshells, Pistazie (Mandeln, Puderzucker, Zucker,
Hahnereiweil3, farbendes Lebensmittel (Saflorkonzentrat, Spirulinakonzentrat, Invertzucker, Maltodextrin,
Saureregulator Citronensaure), Farbendes Lebensmittel, Apfel-Griin, COLOURFOOD, flissig (Apfelkonzentrat,
Saureregulator: Citronenséaure, Spirulinakonzentrat, Saflorkonzentrat)), Macaronganache Pistazie (Original Beans
Kuvertiire (Kakao: 36% mindestens) (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver), Vollmilch, Pistazien, Butter,
Invertzucker, Fleur de Sel), Halbkugeln, PW (Dunkle Kuvertiire (Kakao 64% mindestens) (Kakaomasse, Zucker,
Kakaobutter, Emulgator Sojalecithin, nattirliches Vanillearoma), weif3e Kuvertiire (Kakao 29% mindestens)
(Zucker, Kakaobutter, Magermilchpulver, Emulgator Sojalecithin, Milchfett, nattrliches Vanillearoma), Weil3e
Kuvertiire (Kakao 34% mindestens) (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Magermilchpulver, Emulgator
Sojalecithin)), Tortenuntersetzer, 22cm

Allergene

Enthélt Gelatine (Halal), Ei, Soja, Milch, Schalenfriichte (Mandeln, Pistazien)
Kann Spuren von glutenhaltigem Getreide, Schalenfriichte (Haselntsse, Walnlsse, Cashewnisse, Pekannisse,
Paranisse, Macadamianusse / Queenslandniisse) enthalten

Zusatzstoffe

Emulgatoren

N&ahrwerte

Energie kJ 1258,40 |kJ/100g
Energie kcal 301,90 [kcal/100g
Fett 20,00 (g/100g
davon:

- gesattigte Fettsauren 13,40 (g/100g
Kohlenhydrate 25,50 |g/100g
davon:
- Zucker 24,60 (g/100g
Eiweiss 4,50 (g/100g
Salz 0,10 |g/100g
Brennwert kJ 1250,70 |kJ/100g
Brennwert kcal 300,20 |kcal/100g
Verkaufsinfo

Haltbarkeit Zu verkaufen bis (i.n Tagen): |1 Lagerung: Abgedeckt bzw. im Karton optimalerweise bis zum

Verbrauchen bis (in Tagen): |3 Verzehr im Kuhlschrank.

[ Klimaschrank

[ Kihlvitrine

[ Tiefkiihlschrank

] ungekiilt
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Tortchen Tértchen
Passion White Chocolate, Moussetorte Hergestellt bei

(16cm) Torten  96.00007

Rezept Gruppe Kennung

Verbrauchshinweise fir den Kunden: Fir den groRtmdaglichen Genuss: 30 Minuten vor dem Verzehr aus dem
Kihlschrank nehmen, damit sie Raumtemperatur erreicht.

Verkaufsinformationen fir den Kunden: Gleicher Aufbau und Inhalt wie bei unserem Passion White Tortchen.

Verkaufsgewicht Stiuck

892g
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