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Zitrone-Mohn-Kastenkuchen Heilandt 15.00047.he

Rezept Gruppe Kennung

Deklaration

Zitrone-Mohn-Kuchenmasse 88% (Weizenmehl, Hihnereiweil3, Zucker, Butter, Puderzucker, Hihnereigelb,
Mohn, weile Kuvertiire (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Emulgator Sojalecithin, Vanilleextrakt),
Zitronensaft, Sorbitsirup (70%ig), Rapsdl, Backpulver (Backtriebmittel Diphosphat, Backtriebmittel
Natriumcarbonat, Weizenstarke), Zitrone, Vanille), weil3e Kuvertiire (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver,
Emulgator Sojalecithin, Vanilleextrakt), Rapsol 1%

Allergene

Enthélt glutenhaltigem Getreide (Weizen), Ei, Milch
Kann Spuren von Schalenfriichte (Mandeln, Haselniisse, Walnlisse, Cashewnlsse, Pekannisse, Parantsse,
Pistazien, Macadamianlsse / Queenslandniisse), Sesamsamen enthalten

Zusatzstoffe

Emulgatoren

Nahrwerte

Energie kJ 1591,10 (kJ/100g
Energie kcal 379,90 |kcal/100g
Fett 20,90 |g/100g
davon:

- gesiéttigte Fettsauren 10,40 |g/100g
Kohlenhydrate 41,70 (g/100g
davon:

- Zucker 28,60 |g/100g
Eiweiss 6,20 |g/100g
Salz 0,20 |g/100g
Brennwert kJ 1586,00 |kJ/100g
Brennwert kcal 379,30 [kcal/100g

Verkaufsinfo

w

Zu verkaufen bis (in Tagen):
Verbrauchen bis (in Tagen):

Haltbarkeit Lagerung:

w

[ Klimaschrank
[ Kanhlvitrine

[ Tiefkuhlschrank
[ Ungekihit

Verkaufsgewicht Stiuck

1029,6g
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