Tortchen Toértchen
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Rublikuchen

Rezept

Heilandt 15.00064
Gruppe Kennung

Deklaration

Rublikuchenmasse (Karotten, Weizenmehl, Mandeln, Apfelmus (Apfel, Sauerungsmittel Zitronenséaure,
Antioxidationsmittel (Ascorbinséure)), Rapsol, Farinzucker, Backpulver (Backtriebmittel Diphosphat,
Backtriebmittel Natriumcarbonat, Weizenstéarke), Zitronensaft, Zimt, Salz, getrockneter Ingwer, Kardamom,
Tonkabohnen), Frischkase kastenkuchen Frosting (Frischkése Doppelrahmstufe (Frischkase, Speisesalz,
Verdickungsmittel Guarkernmehl), Neutralguss (Wasser, Zucker, Glukosesirup, Geliermittel Pektin,
Sauerungsmittel Zitronensaure), Zitronensaft), Bliten getrocknet, bunt Sosa

Allergene

Enthélt glutenhaltigem Getreide (Weizen), Milch, Schalenfriichte (Mandeln)
Kann Spuren von Lupine, Ei, Erdnlsse, Soja, Schalenfriichte (Haselniisse, Walnlsse, Pistazien) enthalten

Nahrwerte

Energie kJ 1754,60 |kJ/100g
Energie kcal 420,10 |kcal/100g
Fett 28,00 |g/100g
davon:

- gesattigte Fettsauren 8,00 |g/100g
Kohlenhydrate 33,40 |g/100g
davon:

- Zucker 16,90 |g/100g
Eiweiss 7,70 |g/100g
Salz 1,40 |g/100g
Brennwert kJ 1735,70 |kJ/100g
Brennwert kcal 416,60 |kcal/100g
Verkaufsinfo
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