Tortchen Toértchen
Hergestellt bei

Autumn, quadratische Schnitte Tortchen  94.00136

Rezept Gruppe Kennung

Deklaration

Nussboden (Autumn) (Vollmilch, Haselniisse, Weizenmehl, Rapsdl, Farinzucker, Backpulver (Backtriebmittel
Diphosphat, Backtriebmittel Natriumcarbonat, Weizenstarke), Kakaopulver (Kakaopulver, Saureregulator
Kaliumhydroxid, Saureregulator Kaliumcarbonat), Salz), Aprikosenkompott (Autumn) (Aprikosen, Aprikosenpuree
(Aprikosen, Invertzucker), Zucker, Farinzucker, Rindergelatine, Geliermittel Pektin), Aufschlagganache Aprikose
(Sahne, Kuverture, Weil3 Velvet, CALLEBAUT (Zucker, Kakaobutter, Vollmilchpulver, Emulgator Sojalecithin,
naturliches Vanillearoma), Puree, Aprikose, Kompott Andros (Aprikosen, Invertzucker), Rindergelatine, Thymian),
Vollmilch Crunch (Autumn) (Vollmilchkuverture (Kakao 31,7% mindestens) (Zucker, Kakaobutter,
Vollmilchpulver, Kakaomasse, Emulgator Sojalecithin, nattrliches Vanillearoma), Haselnusskrokant, Bako,
Rapsol)

Allergene

Enthélt Gelatine (Halal), glutenhaltigem Getreide (Weizen), Soja, Milch, Schalenfriichte (Haselnilisse)

Nahrwerte
Energie kJ 1366,90 (kJ/100g
Energie kcal 327,70 [kcal/100g
Fett 22,20 |g/100g
davon:
- gesattigte Fettsauren 6,40 |g/100g
Kohlenhydrate 26,50 |g/100g
davon:
- Zucker 18,30 (g/100g
Eiweiss 4,50 (g/100g
Salz 0,50 |g/100g
Brennwert kJ 1350,20 |kJ/100g
Brennwert kcal 324,20 [kcal/100g
Verkaufsinfo

Haltbarkeit Zu verkaufen bi.S (i.n Tagen): |1 Lagerung: Bis zum Verzehr im Kiihlschrank

Verbrauchen bis (in Tagen): (3

[J Klimaschrank
[ Kanhlvitrine

[ Tiefkuhlschrank
[ Ungekihit

Verkaufsgewicht Stuck

1409
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