101 TortchenTortchen

WeifSe Passion

Sie sind kleine Kunstwerke, die T6rtchen von TértchenTértchen.
Und nie kann man sich entscheiden. Soll es das Tértchen mit zwei-
erlei Schokoladenbiskuit und Schoko- sowie Cassismousse sein?
Oder die Mango-Schokoladen-Kuppel? Ganz ehrlich: Sie sollten
den Laden auf keinen Fall ohne das T'értchen »White Passion« ver-
lassen, das sich zu einem »Signature Dish« entwickelt hat — frither
sagte man Spezialitit des Hauses. Ein weiles Schokomousse mit
Passionsfrucht-Kern, herrlich cremig und mit belebendem Frucht-
siurekick, nicht zu siff — und viel zu schnell aufgegessen. Die weifle
Schokolade wie Bliitenblitter an den Seiten, intensives Gelb, hier
werden auch die Augen verwdhnt. Immer wieder gibt es neue Krea-
tionen, wie die »Schwarzwilder«, eine Komposition von Schoko-
ladenbiskuit, Kirschragout und Kirschwassersahne, dekoriert mit
Schokoraspeln, beschnapster Kirsche und Schokotropfen. Oder »Bir-
ne Helene« aus Schokobiskuit, Williamsbirne, Schokoladen- und
Vanillemousse mit einem Hauch Zimt. Man kauft immer mehr als
ein Tortchen. Und es gibt auch anderes Siifles ...

Die Leckereien sind aus zwei Griinden so gut. Erstens: Chef-Pa-
tissier Matthias Ludwigs ist ein Genie. Er arbeitete zuvor im Res-
taurant »Graugans«, auf der MS Europa und im Sternerestaurant
»Dieter Miiller«. Der Restaurantfithrer »Gault Millau« kiirte ihn
zum »Patissier des Jahres 2009«. Dass er nicht nur backen, sondern
auch dartiber schreiben kann, hat er mit vier empfehlenswerten Bii-
chern bewiesen. Er gibt tibrigens auch Tértchen-, Pralinen- und Ma-
carons-Kurse.

Grund zwei: TértchenTértchen hat sich die ausschliefliche Ver-
wendung von besten Zutaten auf die Fahnen geschrieben, darunter
franzdsische Fruchtpiirees von Boiron, natiirliche Aromen wie ech-
te Vanille und eine Auswahl bester Schokoladen und edelster Obst-
brinde kleiner Manufakturen. Und natiirlich wird mit guter Butter

gebacken. Das alles schmeckt man.
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